
LA BIRRA CONTIENE GLUTINE

il vino contiene solfiti

Le birre

le bevande

STILLE 
BOLLE

0,5 lt
€ 2.00
€ 2.00

la GAZZOSA con limone sfusato di Amalfi € 3.00
275 ml“Lurisia”

la LIMONATA     con limoni del Golfo del Tigullio 
250 ml
€ 3.00

 “Niasca Portofino” 

BIMBO senza caffeina € 2.50

la cola dal gusto italiano classica o senza zucchero € 3.00
“Molecola” 

“Alluminium”
NATURALE
LIEVEMENTE GASsata

€ 2.50
€ 2.50

1 ltAcqua di montagna

il CHINOTTO con chinotto di Savona presidio “Slow Food” € 3.00
l’ARANCIATA con arance del Gargano IGP presidio “Slow Food” € 3.00

l’ACQUA TONICA con chinotto di Savona presidio “Slow Food” € 3.00

l’ARANCIATa Amara con Melangolo di Puglia € 3.00
l’ARANCIATa ROSSA con Arancia Rossa di Sicilia IGP € 3.00

330 ml

250 ml

i vini
le bollicine 125 ML 750 ML
CUVEE TRADITION RISERVA VERDICCHIO BRUT
“COLONNARA”
MARCHE - VERDICCHIO 100%

€ 18.00€ 4.00

PERLé “FERRARI”
TRENTINO ALTO ADIGE - Chardonnay 100%

€ 34.00€ 7.00

PROSECCO SUPERIORE MILLESIMATO “VILLA SANDI”
VENETO - GLERA 100%

€ 19.00€ 4.00

i bianchi

i rossi

ALLEGORIA PRIMITIVO DI GIOIA DEL COLLE
“PIETRAVENTOSA”
pUGLIA - PRIMITIVO 100% 

€ 5.00 € 22.00

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
“PODERI MARCHESI MIGLIORATI”
ABRUZZO - MONTEPULCIANO 100%

€ 17.00€ 4.00

BAROLO MIRAFIORE DOCG “MIRAFIORE” 
piemonte - Nebbiolo 100%

€ 49.00€ 10.00

TYTO CESANESE OLEVANO ROMANO SUPERIORE
“MARCO ANTONELLI”
LAZIO - CESANESE 100%

€ 23.00€ 6.00

LANGHE NEBBIOLO “BORGOGNO”
PIEMONTE - NeBBIOLO 100%

€ 29.00€ 7.00

IL RISTORANTE
DELLA PASTA

E DELLA PIZZA

300 ML 500 ML

SAGGIa “BIRRA DELL’EREMO” UMBRIA
giallo paglierino, con note speziate di coriandolo,
arancia e bergamotto - 5° - blanche

€ 5.00 € 7.00

NAZIONALE “BALADIN” PIEMONTE
Giallo dorato con sentori di agrumi e spezie - 6,5° - Blond Ale   

€ 5.00 € 7.00

NORA “BALADIN” PIEMONTE
AMBRATA, AROMI ORIENTALI, ZENZERO E AGRUMI - 6,8° - SPECIAL ALE

€ 5.00 € 7.00

330 ML

NORMALE “LURISIA” piemonte
Bianca, leggera e beverina - 5° - Blond Ale

€ 4.00

SPECIALE “LURISIA” piemonte
Ambrata, fresca ed erbacea sul finale -  6° - Amber Ale

€ 4.00

PUNKS DO IT BITTER “ELAV” LOMBARDIA
Ambrata con note fresche ed erbacee - 4,3° - Bitter

€ 5.00

PUNK IPA “BIRRIFICIO BREWDOG” scozia
Bionda, note fruttate e luppolate dal finale amaro - 5,6° - India Pale Ale

€ 6.00

ISAAC “BALADIN” piemonte
Agrumata dal finale dolce - 5° - Blanche

€ 6.00

OPEN ROCK’N ROLL “BALADIN” piemonte
Chiara con note floreali e luppolate - 7,5° - American Pale Ale

€ 6.00

WEISS “BIRRIFICIO TURBACCI” lazio
Bionda con dolci note fruttate - 4,6° - Weiss

€ 13.00
750 ML

NOSCIA “MALTOVIVO” campania
Ambrata, note agrumate, floreali ed erbacee - 6° - American India Pale Ale

€ 6.00

NOBILE “BIRRA DELL’EREMO” umbria
5° - Golden Ale - Miglior Golden Ale italiana 2016  

€ 5.00

€ 6.00QUINN “BIRRIFICIO TURBACCI” lazio
4,8° - Pils - Miglior Pils europea 2011 

“PILSNER URQUELL” repubblica ceca
La prima birra dorata del mondo - 4,4° - Pils 

€ 3.50 € 5.50

GRAN RISERVA RED “PERONI” lazio
Puro malto, rossa a bassa fermentazione - 5,4° - Vienna style

€ 4.00 € 5.50

BAZAR “birra del borgo” lazio
giallo dorato, con sentori ci cereali e crosta di pane - 5° - LAGER

€ 5.00 € 7.00

REALE “birra del borgo” lazio
Ambrata con sentori agrumati e pepati - 6,4° - India pale Ale

€ 5.00 € 7.00

alla spina

in bottiglia

GRILLO “BAGLIO DI GRISI”
SICILIA - GRILLO 100%

€ 4.00 € 17.00

3S MANZONI BIANCO “TREBOTTI”
LAZIO - Manzoni Bianco 100% 

€ 25.00€ 6.00

RIBOLLA GIALLA “LE VIGNE DI ZAMO”
FRIULI VENEZIA GIULIA - Ribolla gialla 100%

€ 5.00 € 22.00

GRECO DI TUFO “CUTIZZI” “FEUDI DI SAN GREGORIO”
CAMPANIA - GRECO 100%

€ 22.00€ 5.00

ALTA LANGA “CONTESSA ROSA” ROSé “FONTANAFREDDA”
PIEMONTE - Pinot nero E Chardonnay

€ 33.00€ 8.00

i rosati
ROSA VITTORIA “CASTELLO SANTA VITTORIA”
PIEMONTE - Barbera, Dolcetto, Nebbiolo

€ 19.00€ 5.00

 VIVAIO
DI EATALY

IL

bio

bio

 VIVAIO
DI EATALY

IL

bio

per bravi, giovani e piccoli produttori di vino
Giovani perché sono da pochi anni nel mondo del vino, piccoli perché producono un  
numero ristretto di bottiglie e bravi perché a parlare è l’eccellenza dei loro prodotti.

 VIVAIO
DI EATALY

IL

golden ale lazio
chiara, beverina, con sentori di frutta e spezie
5° - golden ale

€ 4.00 € 6.00

limoncello “villa marta” € 3.50

I LIQUORI
toccasana “negro” € 3.50

mirto “san martino” € 3.50

tto ad  Qo Ur Ip  



Se vuoi conoscere GLI  contenuti nei piatti   consulta l’informativa. Chiedi ai nostri ragazzi dove è posizionata.INGREDIENTI ALLERGENI

IL PANE DI EATALY A VOLONTÀ E IL  SERVIZIO DEI RAGAZZI DI EATALY    € 1.00

FOCACCIA STRACCIATELLA, ALICI E POMODORINI
Con stracciatella di latte di bufala del caseificio di Eataly,
alici “Vincente Marino” e pomodorini semi-secchi “De Carlo”

€ 13.50

il tiramisù di eataly, la delizia al limone e la zuppa inglese sono realizzati da una base di “Golosi di Salute”,
abbattuta a -18°C per offrire un prodotto sempre di qualità.

SPECK, PROVOLA AFFUMICATA, FIORDILATTE
E PATATE AL FORNO
con speck “Crucolo”, provola silana affumicata del nostro caseificio,
mozzarella fiordilatte e patate dell’ortofrutta di Eataly

€ 11.50

I PIATTI

la pizzaGLI ANTIPASTI

panzerotti e panelle
.

€ 4.00

€ 3.00

€ 3.50

€ 10.00

 1 pezzo

 3 pezzi

€ 2.50 

€ 7.50

.

supplì POMODORO e mozzarella
.

.

.

 

 1 pezzo

€ 3.00 
€ 2.50 

 3 pezzi

classici

le classiche

le speciali

Preferisci l’impasto integrale?   € 1.00 
Vuoi aggiungere mozzarella di latte di bufala? € 2.00 

tiramisù eataly
con crema al mascarpone “Mambelli”, savoiardi
“Giovanni Moro” bagnati al caffè “Pausa Cafè”
e cacao amaro “Venchi”

€ 5.50

DELIZIA AL LIMONE 
con crema Chantilly al limone fresco, pan di spagna
bagnato al limone, limone candito “Agrimontana”
e panna montata “Faustini”

€ 5.50

ZUPPA INGLESE 
con crema PASTICCERA ALLA VANIGLIA bOURBON,
PAN DI SPAGNA BAGNATO ALL’ALKERMES E CREMA
PASTICCERA AL CIOCCOLATO FONDENTE 67%

€ 5.50

le pOLPETTE AL sugo
con polpette di manzo de “la granda”, pomodoro italiano
“antonella” e pecorino romano “cibaria” 

€ 10.50

il pROSCIUTTO CRUDO E BUFALA
CON prosciutto di Parma DOP “Ruliano 24 mesi” E
MOZZARELLA DI LATTE DI BUFALA DEL NOSTRO CASEIFICIO

€ 11.50

il fritto di mare 
con calamari, acciughe, gamberi e verdure

€ 16.00

L’INSALATONA
con misticanza, spinacino, carote, olive taggiasche, sgombro
sotto’olio “Vicente Marino” e maionese senza uovo all’aranciA

€ 9.50

TUTTO IL PESCE PER IL sugo di mare e le acciughe vengono ABBATTUTO A -20°C AL CUORE DEL PRODOTTO PER ALMENO 24 ORE  COME DA CIRCOLARE MINISTERIALE N° 10 DEL 11/03/1992 E SUCCESSIVE. LE MATERIE PRIME SONO REPERITE OGNI GIORNO FRESCHISSIME
               SUI BANCHI DI EATALY O DA FORNITORI SELEZIONATI. I PRODOTTI A SECONDA DELLA STAGIONALITà DEL MERCATO   POTREBBERO ESSERE ABBATTUTI O CONGELATI. CHIEDI AI NOSTRI RAGAZZI TUTTE LE INFORMAZIONI RELATIVE AI NOSTRI PIATTI.

              I SUPPLì, il baccalà, le crocchette, i gamberi e i calamari   UTILIZZATI SONO PRODOTTI CONGELATI DI QUALITà SELEZIONATI DA EATALY.  

la pasta

gnocchi con baccalà e zucca 
gnocchi del pastificio “secondi”  con baccalà,
zucca e pane aromatizzato 

€ 13.50

i dolci

LA PADELLA ROMANA 
OGNI GIORNO AMATRICIANA O CARBONARA SERVITA
AL TAVOLO DIRETTAMENTE IN PADELLA!

€ 19.00

LA PIZZA GRANDE CON 4 GUSTI
Margherita, crostino, ortolana e diavola

€ 18.50

Ti è piaciuto? Lo trovi anche nella Gastronomia di Eataly
°pronto da portare a casa! Vieni al 1  piano!

PENNE ALLA PUTTANESCA
penne “Afeltra” IGP 100% grano italiano, pomodoro pelato
italiano “Antonella”, capperi “Biorganica”,
acciughe “Vicente Marino”, olive taggiasche e prezzemolo
dell’ortofrutta di eataly

€ 9.50

AMATRICIANA 
mezzi paccheri “Afeltra” con pelato italiano “Antonella”,
guanciale selezionato da “La Granda” e pecorino romano “Cibaria”

€ 9.50

CARBONARA  
mezzi paccheri “Afeltra”, uovo biologico, guanciale selezionato
da “La Granda”, pecorino romano “Cibaria” e pepe

€ 9.50

€ 8.50SPAGHETTO EATALY  
spaghetto “Afeltra” I.G.P. 100% grano italiano,
pomodoro datterino rosso in succo “Così Com’è”,
olio extravergine d’oliva “Roi” E sale integrale siciliano

SPAGHETTO EATALY con BUFALA 
spaghetto “Afeltra” I.G.P. 100% grano italiano, pomodoro datterino
rosso in succo “Così Com’è”, olio extravergine d’oliva “Roi”,
sale integrale siciliano E MOZZARELLA DI LATTE DI BUFALA Del
caseificio di Eataly

€ 9.50

MARINARA
con polpa 100% Italiana “Antonella”, origano, aglio
e olio extravergine “Roi”

€ 5.50

PARMA
con polpa 100% Italiana “Antonella”, mozzarella di latte di bufala
del caseificio di Eataly e prosciutto di Parma DOP “Ruliano 24 mesi”

€ 10.50

MARGHERITA ORIGINALE DI EATALY 
con polpa 100% Italiana “Antonella”, mozzarella fiordilatte
e olio extravergine “Roi” 

€ 6.50

MARGHERITA ORIGINALE DI EATALY CON BUFALA 
con polpa 100% Italiana “Antonella”, mozzarella fiordilatte,
funghi e olio extravergine “Roi”

€ 8.50

DIAVOLA
con polpa 100% Italiana “Antonella”, mozzarella fiordilatte 
e salame piccante “Santoro” 

€ 9.50

ORTOLANA
con mozzarella fiordilatte, broccolo romanesco, radicchio
e pomodori pachino

€ 11.50

QUATTRO FORMAGGI
con mozzarella fiordilatte, gorgonzola piccante DOP “Mario Costa”,
fontina DOP “Nicoletta” e scamorza “Caseificio De Rosa”

€ 11.50

CALZONE
con polpa 100% Italiana “Antonella”, mozzarella fiordilatte,
prosciutto cotto San Giovanni “Capitelli” e funghi 

€ 11.50

NAPOLI
con polpa 100% Italiana “Antonella”, mozzarella fiordilatte,
capperi “Biorganica” e acciughe “Scalia”

€ 9.50

CAPRICCIOSA
con polpa 100% Italiana “Antonella”, mozzarella fiordilatte,
carciofini “Biorganica”, olive “Italpesto”, prosciutto di
Parma DOP “Ruliano 24 mesi”, funghi e uovo “S.Bartolomeo”

€ 12.50

tris di panzerotti E PANELLE

Panelle
CON FARINA DI CECI

panzerotto MOZZARELLA E ALICI
Con alici “Vicente Marino” e capperi “Bio Organica Nuova”

LA PADELLA di mare 
gnocchi del pastificio “secondi” con baccalà,
zucca e pane aromatizzato, serviti al tavolo
direttamente in padella!

€ 25.00

funghi 
con polpa 100% Italiana “Antonella”, mozzarella di latte di bufala
del caseificio di Eataly E olio extravergine “Roi”

€ 8.50tris di classici
crocchetta di patate
supplì cacio e pepe

Da condividere... Perfette per 2 persone!

ZUPPA DI LENTICCHIE
con verdurine di stagione

€ 9.00

€ 3.50bruschetta al pomodoro
pane “rustic” tostato con pomodoro, basilico
ed olio extravergine “roi”

€ 4.80filetto di baccalà
Filetto di baccalà della pescheria di Eataly in croccante
pastella alla birra prodotta nel nostro birrificio. 

panzerotto pomodoro e mozzarella
CON POMODORO “ANTONELLA” E MOZZARELLA “IGNALAT”
.

COTTO E OLIVE
con mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto San Giovanni “Capitelli”
e olive “Italpesto”

€ 11.00

ogni giorno un formato di pasta fresca abbinato
ad una salsa  preparata dai nostri ragazzi.
chiedi qual è la specialità di oggi! 

€ 12.50La pasta fresca


